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IZGARA KILIC BALIGI[Z

Kilig balidi filetosu/200 gr
Taze sogan/2 adet
Salkim domates/5 adet
Kabak taze/1 adet
Havug/1 adet

Limon/1/2 adet
Zeytinyagi 2 corba kasig
Sarimsak 2 dig

Defne yapragi 1 adet
Karabiber 1/2 gay kasigi
Beyaz mantar 4 adet

Balikginizdan fileto olarak almig oldugunuz kilig baligini, tuz, karabiber, defneyapragi,sarimsak ve zeytinyagi ile
tatlandirip, kizgin 1zgaraya atarak pisirin.

Kabak, havug, mantar, taze sogan ve domatesleri dilimleyerek 1zgarada pisirip servis tabagdina aliniz. Servis
tabagina sebzelerle birlikte pisen kili¢ baligini da aktarip limon ile ikram ediniz.
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