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IZGARA KECI PEYNIRLI SALATA

https://www.elele.com.tr

4 tortilla

1 gébek marul

2 kirmizi kapya biberi

1 havug

2 domates

1 su bardag dilimlenmis siyah zeytin
1 cay bardagi konserve misir

Yarim ¢ay bardag jalepano biberi tursusu
Izgara kegi peyniri igin

400 g keci peyniri

1 tath kasigi bal

Sosu igin:

1 cay bardagi zeytinyad

1 yemek kagigi hardal

1 tath kasigi bal

1 limonun suyu

Tuz

Karabiber

Tortilla ekmeklerini muffin kaliplarina ya da isiya dayanikl yuvarlak kaliplara yerlestirin. dnceden isitiimis 180
derece firinda kizarana kadar yaklasik 10-15 dakika pisirin. Gobek marulu iri dograyip genis bir kaba alin.
Jalyen dogradiginiz kirmizi kapya biberi ve havucu ilave edin. Kiip dogradiginiz domatesler, dilimlenmig siyah
zeytin, misir ve jalepano biberi tursusunu ekleyip karistirin. 1zgara kegi peyniri igin peyniri yuvarlak dilimleyin. Izli
bir dokim tavada renkleri hafif déniinceye kadar kizartin. (izerlerine bal gezdirip ocaktan alin. Sosu igin gerekli
olan tiim malzemeyi bir kaseye alin. Bir ¢atal yardimiyla ¢irpin ve salatanin (izerine gezdirip karistirin. Salatanizi
tortilla kaselerine paylastirin. Gzerlerini 1zgara kegi peyniri ile susleyerek servis yapin.

. .I;.?
&

© lezzetler.com tarif no:127257 « adi:lzgara Kegi Peynirli Salata « génderen:baro ¢ indirme tarihi:26.04.2024 - 20:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/izgara-keci-peynirli-salata-vt93857
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/izgara-keci-peynirli-salata-127257.jpg
http://www.tcpdf.org

