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IZGARA DANA PIRZOLA KAZ CIGERIYLE

Mehmet Soykan

[?IDana pirzola 260 gr

Kaz cigeri 1 adet

Tuz 1 gay kasig
Zeytinyagi 2 cay kasig
Tane karabiber 1 gay kasig
Taze dag kekigi 2 dal
Defne yapragi 1adet
Frenk maydanozu 1 tutam
Kereviz 2 adet

St 1 su bardagi
Tereyagi 1 gay kasigi

Tuz 1 ¢ay kasig

Dana pirzola etimiz zeytinyagl, tuz, karabiber, kekik ve defne yapragiyla marine edilir. lyi isinmig 1zgarada iki
tarafi iyice iz yaptirilir. Uzerine kaz cigeri konularak firina verilir. Az tereyagi eklenir, firnda kivama gelene kadar
pisirilir. Servis tabagina konulur, kereviz puresi Frenk maydanozuyla servise hazirdir.

Kereviz puresinin yapimi: 2 adet kerevizi soyup kaynar suda haglayir. Haglanan kerevizler sit, tereyagi, tuz,
sarimsak ile lezzetlendirilip girparak pure ha line getirilir. Plre olan kereviz etin yaninda servis edilir.
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