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ITALYAN USULU SUCUKLU SEBZE GUVEGC

https://www.aytac.com.tr

100 g AYTAG CERKES SUCUK
200 g ayiklanmig bamya

1 adet patlican

1/2 su bardagi bezelye

3 adet domates

1 adet sogan

1 adet kabak

3 dig sarimsak

1 adet kirmizibiber

2 adet yesil biber

150 g mozzarella peyniri

1 cay bardagi zeytinyagi

1 cay bardagi domates plresi
Yarim su bardagi sicak su

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

1 Patlicanin kabuklarini soyun. Kabagin kabuklarini kaziyin ve sebzeleri halka seklinde dilimleyin.

2 Guveg kabina sirayla ayikladiginiz bamyayi, bezelyeyi, patlicani ve kabaklari dizin.

3 Aralarina yemeklik dogradiginiz sogani, sarimsaklari, biberleri, domates dilimlerini aktarin.

4 AYTAG CERKES SUCUKI[?u dilimleyin ve sebzelerin lizerine ekleyin.

5 Zeytinyagi, domates piresi, sicak su, tuz ve karabiberi bir kapta karistirin. Sebzelerin izerinde gezdirin.

6 Yagh kagit kapatarak dnceden isitiimis 180 derece firinda yaklasik 40- 45 dakika pisirin.

7 Guveci ¢ikarin, yagh kagidi alin ve lizerine mozzarella peynirini ilave edin. Tekrar firina verin. Peynir eriyinceye
kadar pisirin ve sicak servis yapin.
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