B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ITALYAN USULU SOSLU YUMURTA

Malzemesi:

6 yumurta

1 adet hazirlop yumurtanin sarisi
1 fincan zeytinyag!

1 corba kasigi sirke

3 ¢corba kagsigi krema

1 cay kasigi hardal

2 adet salatalik tursusu

2 corba kasigi dogranmis dereotu
2 ¢orba kagigl dogranmis maydanoz
2 tutam seker

Yeteri kadar tuz ve karabiber

Hazirlanisi:

Haslanmis yumurta sarisini ince delikli stizgecgten gecirip bunu 1 adet ¢ig yumurta sarisiyla karistirin. Sonra
buna zeytinyadinin yarisini damla damla ekleyin ve yumurtali karisim krema haline gelince sirkeyi ve kalan
zeytinyagini da elde ettiginiz mayoneze katin. Sonra buna kremayi, hardali, ufak dogranmis salatalik tursusunu
ve kiydiginiz maydanozu ve dereotunu da karistirin. Tuzu, biberi ve sekeri de koyup sosu bir sire buzdolabinda
birakin. Bu arada yumurtalari kati olarak pigirin. Kabuklarini soyduktan sonra ikiye bélin ve tabaktaki sosun
Uzerine bu yumurtalari koyup servis yapin.
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