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ITALYAN USULU MAKARNA

Malzeme :

4 iri ve olgun domates veya salca
1 sogan

Margarin yagi

Kasar peyniri

Karabiber

Tuz

Yapiligt:

Makarnay! normal haglayin, stiziin ve bir tarafa koyun. Bir tencerede bir kagik kadar margarin yaginda ince
dogranmig bir sogani pembelesinceye kadar kavurun. Ustline domatesleri rendeleyip ilave edin. Tuz, karabiber
koyun. Salca iyice pistikten sonra, atesten indirin, servis tabadina aldiginiz makarnanin tstiine dékin. Sal¢anin
Ustline de bol kasar peyniri rendeleyin. Sicak sicak servis yapin.
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