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ITALYAN USULU DOMATES CORBASI

750 gr. domates

6 corba kasidi zeytinyagi

1 dis sarimsak

1 corba kasigi kiyllmig kereviz yapragi
Tuz

Karabiber

1 cay kasigi seker

1 kap yogurt

Domateslerin kabuklarini soyun. Cekirdeklerini ¢ikarin ve ¢ok kiiglk kare pargalar halinde kesin. Zeytinyagini
tencerede kizdirip domates pargalarini bu yagda kavurun. Déviimus sarimsagi, kiyllmig maydanoz ve kereviz
yapraklarini, bu yagda 5 dakika kavurun. Sonra et suyunu, tuzu karabiberi ve sekeri ilave edin. Gorbayi 15
dakika kaynatin. Corbayi servis yapacaginiz kaselere bosalttiktan sonra, tzerlerine yodurt dékip hemen servis
yapin.

Not: italyan usulii domates ¢orbasi yaz aylarinda soguk olarak servis yapilir. Soguk servis yapilacag
disunulddgu igin margarin yerine zeytinyadi kullaniimigtir.

ML® italyan Usulii Domates Corbasi icin tiklayin
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