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ITALYAN USULU DANA GOGSU

1 kg dana gbédsu (fazla yagr alinmig ve kugbasi dogranmig)

250 gr sosis (1,5 cm'lik parcalar halinde dogranmig)

4 corba kasigi rafine yag

2 blyUk sogan (ince dogranmig)

2 dis sarimsak (dévilmus)

3 ¢orba kasigi maydanoz (ince kiyilmig)

1 cay kasigi kekik

2 blyuk domates (kabuklari soyulup ¢ekirdekleri temizlenerek dogranmig)
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

300 gr (1+1/4 su bardagdi) et suyu ya da tavuk suyu

125 gr Cerkez peyniri (yoksa kasar yada gravyer peyniri kullanilabilir)

Once finninizi orta sicakliga getirip (180°C) isitiniz.

BuyUk bir tencerede yagdi kizdiriniz. Sogan ve sarimsagi ekleyip ara sira karistirarak 5-6 dakika, soganlar
yumusayana kadar kavurunuz. Etleri azar azar tencereye atarak cevire ¢evire 5 dakika, her taraflari kizarana
kadar pisiriniz. Sosis par¢alarini da tencereye ekleyip karigtirarak 5 dakika pigiriniz.

Maydanoz, kekik, domates, tuz ve biberi tencereye koyup et suyunu da bosaltiniz ve iyice karisana kadar
karistiriniz.

Tencereyi firina sirlp yemegi 1 saat, keskin bir bigakla dokunuldugunda etler yarilana kadar pisiriniz.
Tencereyi firndan alip peynir dilimlerini etlerin Gstline yayiniz; firinin sicakligini ¢ok az (190°C'a) yukseltip,
tencereyi yeniden firina slrerek yemegi 5 dakika, peynirler eriyip kizarana kadar pisiriniz.

Tencereyi firndan alip, hemen servis ediniz.
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