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ITALYAN OMLET]

8 yumurta

Tuz

100 gr. margarin

1 orta blyuklikte sogan

800 gr. kabuklari soyulmus domates
Karabiber

Maydanoz

50 gr. kasar peyniri

Yumurtalar biraz tuz ile ¢irpin. Tavada bir ¢ay kasigi margarini kizdirin. Bir yumurtadan icine atip omlet haline
getirin. Ayni sekilde 8 tane omlet pisirin. Her birini dérde katlayip sicak olarak muhafaza edin. Kalan margarini
tavada kizdirin. Sogani ayiklayip dograyin. Kizdiriimig olan yagda pembelestirin. Kabuklari soyulmus olan
domatesleri kiigUk kiiguk kesin ve soganlara ilave edin. Tuz, karabiber ekin. Hazirlanan bu sosu kapaksiz
olarak 10 dakika pigirin. Omletleri servis tabagina yerlestirin. Koyulagmis olan sosu tzerlerine dokun.
Maydanozu dodrayin. Kasar peynirini rendeleyin. Birlikte omletlerin Uzerine serpip servis yapin.
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