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ITALYAN KANEPE

2 adet domates

1 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasigi balzamik sirke
1 tutam tuz

7-8 dis sarmisak

4 adet milféy

1 adet yumurta

100 gr. mozzarelle peyniri

Domatesleri 2 ye bélln. Ustlerine sana yagi,balzamik sirke ve tuz ekle 10 dk. pisirin.Sarimsaklari kabuklariyla
15 dk. pigirin ve sogumaya birakin. .

Milféy hamurlarini tepsiye dizin.Ustlne yumurta sarisi surtin.Uzerine yagdh kagit yayip 10 dk. pisirin.
Kizartiimig domatesleri hamurlarin ortalarina birer birer yerlestirin.Mozzarella ve sarimsaklari yerlestirip 10 dk.
daha pigirin. Sicak servis edin.
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