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ITALYAN DOMATESLI VE SOGANLI VEJETERYAN PIiZZA

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2006

1 6lcl pizza hamuru

1 tath kasidi zeytinyagi

1 orta boy erik domates

1 orta boy dilimlenmis sogan
1 dis dogranmis sarimsak

2 fincan sirke

1 tath kasidi biberiye

1 tath kasidi zeytin ezmesi

1 cay kasigi kekik

Sosunun yapllisi: Yag isitilarak sodanlar 5 dakika orta i1sida sote yapilir. Sarimsaklar eklenir. Sirke ve biberiyeyi
de ekleyerek 1s1 azaltilir. Suyu ¢ekilinceye kadar 10 dakika kadar pisirilir. Zeytin ezmesi eklenerek karistirilir.
Pizzanin yapilisi: Firin 230 derecede isitilir. Domatesler uzunlamasina dilimlenir. Yaglanmis pizza kalibina pizza
hamuru agilarak yerlegtirilir. Pizzanin Gzerine sos dékulir ve domates dilimleri yerlestirilir. Firgayla yagdl sosdan
domateslerin Uzerine de sUrllir. Kekik serpilerek firinda pigirilir.
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