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ISVEC USULU PATATES

4 buyUk boy patates (kabuklari soyulmusg)
75 gr (5 corba kasigi) tereyagdi (eritilmis)
2+1/2 su bardagdi su

1 tath kasidi tuz

Once, finninizi yilksek sicakliya (230°C) getirip, isitiniz. Bir yagh kagidi 1 corba kasid yagla yaglayip, bir kenara
birakiniz.

Keskin bir bigakla patatesleri ortadan dérde bdlip, her parcayi yeniden ortadan (bu kez enlemesine), ikiye
kesiniz. Tencerede suyu, orta ateste kaynatiniz. Su kaynayinca patates dilimlerini tencereye atip, 3 dakika
kaynatiniz.

Delikli bir kepge ile patatesleri tencereden ¢ikarip, iyice kurulayip, patates dilimlerini tek sira halinde yaglanmig
bir kagida diziniz. Bir firca ile, kalan eritilmis yagdan 2 ¢orba kasigini patateslerin tstline sdrlp, tuzun yarisini
serpiniz.

Patatesleri firina strtip, 30 dakika pisiriniz. 15 dakika sonra patatesleri spatula ile alt-Ust edip, kalan 2 ¢orba
kagsig! eritilmis yad firga ile Ustlerine surlp, tuzu serpiniz. Patatesler pistikten sonra firndan ¢ikarip, bir servis
tabagina aktararak servis ediniz.

Not: isveg usulil patatesler kizartimak yerine, kaynatilip firnda pisirilir; et ya da tavukla servis edilebilir.
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