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ISTAVRIT SOSU

400 gr krema, 2 silme yemek kasigi tereyag, 1 limon suyu, 3 ¢orba kasigi un, 2 yumurta sarisi ve 1 ¢ay bardagi

st blenderdan gegirilerek kisik ateste koyulasincaya kadar pisirilir. Atesten alip 2 yemek kasigi kiyilmis
maydanoz ilave edilir.

Not: Izgara ya da firinda kizartiimis istavrit gibi baliklarla verilir.
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