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ISSOT KEBABI (MALATYA)

Malatya Il Kiltiir ve Turizm Mudarltgi

issot (biber) kebabi icin 1 kg. biber ve 1 kg. domates, yeterince yag ve tuz yeterlidir.

Biberler yikanir, saplari kesilir ve sap kismi asagiya gelecek sekilde tepsiye dizilir. Biberler Ust kisimlarindan
kesilir ve birer kapak agilir. Ayri bir tarafta domatesler dogranir ve tuzu atilir. Biberlerin agilan kapaklarindan
domatesler doldurulmaya baglanir. Doldurulduktan sonra Ust kisma biraz yag dokilip kapak kapatilir. Bu
sekilde tepsiye dizilen biberler firina verilir. Pistikten sonra servis yapilir.
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