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ISPANYOL USULU DOMATES

MALZEMESI:
800 gr. domates - 4 adet dolmalik biber - 250 gr. kusbasi et - 20 adet yesil zeytin - 4-6 ¢orba kasiJi zeytinyagi

YAPILISI: Biberleri yikayin, ortadan ikiye bélin ve ¢ekirdeklerini ¢ikardiktan sonra ince dilimler halinde kesin.
Yikadiginiz domatesleri dérde bélin zeytinlerin gekirdeklerini ¢ikararak ortadan ikiye kesin. Diger tarafta
zeytinyagini tavada kizdirin. Biberleri bunun iginde kizartin. Sonra domatesleri ve 25 dakika haglamis ve stizmis
oldugunuz cok kiguk kesilmis kusbasgi eti buna ilave edin. Hepsini birlikte kisik ateste 15 dakika pisirin ve tavayi
atesten alin. Buna zeytini , tuz ve bol karabiberi ilAve edin ve sicaik olarak servis yapin.
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