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ISPANYOL OMLETI

5 adet patates

1,5 yemek kasigi margarin
2 adet kuru sogan

5 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Patatesin ve soganin kabuklarini soyun ve kip kip dograyin. Sarimsagi da ince ince Kiyin.

Derin bir teflon tavada sodan ve patatesleri 1,5 yemek kasigi margarin ile bes dakika kavurun, sonra kapagi
kapatin. Ara ara karistirarak patatesler yumugayana kadar pigirin.

Yumurtalari tuz ve karabiber ile iyice ¢irpin. Tavadaki patates sogdan karisimini kasigin tersi ile diiz bir ylizey
haline getirin ve yumurtali karigimi tavaya dokin. Patateslerin arasindan sizarak dibe kadar ulasacaktir.
Kapak kapali olarak kisik ateste yaklasik on dakika pisirin. Tabaga ters ¢evirip servis yapin.
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