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ISPANAKLI YUMURTALI NOHUT

2 su bardagi nohut

300 gr ispanak

2 adet yumurta

1 yemek kasigi zeytinyagi
1 adet sogan

1 cay kasigdi tuz karabiber
1 cay kasigi pulbiber

Ispanaklari yikayip dograyin. Nohutlari haslayip suyunu sizin. Ispanaklari yikayip suyunu stzin. Sogdani kiip
dograyip zeytinyadinda pembelesinceye kadar kavurun. Ispanaklari ilave edip kavurmaya devam edin. Suyunu
cekince haslanmig nohutlari ekleyip kisik ateste 10 dakika pisirin. Tuz, karabiber ve kirmizi pul biber ile
tatlandirin. Ispanak tzerinde iki gukur olusturup gukurlara yumurtalar kirin. Yumurtalar pisince ocaktan alip
sicak servis yapin.
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