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ISPANAKLI VE KABAKLI KEK

1 adet blyUk boy kabak

6-7 yaprak i1spanak

1 cay kasigi kimyon

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 corba kasig zeytinyagi

3 adet yumurta

50 gr eritilip ihinmig tereyagi

1 paket labne peyniri

2 su bardagi un

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

Kabag yikayip siizdiikten sonra rendeleyin. Ispanaklari da yikayip iyice kurulayin. ince ince kiyip 1 gorba kasig
zeytinyaginda kabakla birlikte 10 dakika kadar kavurun. Tuzunu ve kimyonu ekleyip tatlandirin. Suyunu iyice
sUzUp bir kenarda bekletin.

Yumurtalari kbpuk képuk olana dek ¢irpin.

Eritilip Ihnmig tereyagini ve labne peynirini ekleyin. 1 dakika ¢irptiktan elenmis unu ve Pakmaya Hamur
Kabartma Tozu[ZInu ekleyin. Tekrar ¢irpin.

Karisima en son sebze plresini ilave edin. Spatula ile alttan Uste dogru havalandirarak malzemeyi iyice birbirine
yedirin.

Kek hamurunu kiiguk kek kaliplarina paylagtirin.

Onceden isitilmig 170 dereceye ayarli firinda, 35-40 dakika pisirin.

Istege gore zar seklide dogranmis domates ile rendelenmis gedar peyniri ile stsleyip 1lik ik servis yapin.
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