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ISPANAKLI TART

250 gr.un

125 gr. margarin

1 adet yumurta
Tuz ]

Garnitdr Igin;
Yarim kg. 1spanak
1 adet kii¢Uk kuru sogan
3 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

1 su bardagi krema
1 su bardag st
50 gr. kasar
siviyag

Hamur malzemesi ile fazla yogurmadan hamur hazirlanir, hamur dinlenirken ispanak dogranir. Tavaya siviyag
konur, dnce ince kiyllmig sogdan, sonra ispanak kavrulur, un serpilir, stit ve krema eklenir. Acaktan alinir iyinca
yumurta eklenir, tart kalibi yaglanir, hamur parmak uglariyla kalibin sekline gére bastirarak agilir, Gzerine
hazirlanan harg yayilir, en son rende kasar serpilir, 180 derece firina verilir.
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