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ISPANAKLI TART

500gr. Ispanak
Tart hamuru
Tuz, biber

250 gr. Krem
60gr. Tereyagi

4 yumurta

2 ¢orba kasiJi un

Ispanagi haglayin. lyice sikip suyunu gikartin. Tuzu, biberi koyun, tereyagini eritip icine un koyun, 2dk. Pisirip
kremi katin. Koyulasinca atesten alip iyice déviimis yumurtalari igine karistirin. Bu sosun 2/3 UnU 1spanaga
karigtirin.

Hamuru yarim cm kalinlikta agip evvelden yaglayip unlamis oldugumuz tart kalibina yayin. Altini gatalla iyice
delin. 1Ispanagdi igine yayin. Ustiine sakladigimiz sosu koyun. Sicak firina koyun. Rengini de netleyin. Pisince firini
sOndirip daha 5,10 dk. Firinda bekletin.
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