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ISPANAKLI SOMON RULO

Avrupa Birligi Bakanhgi
Avrupa'yl Masanin Etrafinda Bulugturmak

125 g 1spanak

4 yumurta

50 g rendelenmig peynir
250 g somon fime

200 g baharatl krem peynir
Tuz

Karabiber

KopuUklenene kadar yumurtalar ¢irpin. Yumurtalari ispanak, tuz, biber ve peynir ile karigtirin. Pargdmen kizartma
kagidini tepsiye yayin ve Uzerine karigimi dokiin. 200 ° derecede 10 dakika pisirin. lyice soguyuncapeynir
katilasir. Sonrayiziini krem peynir ile kaplayin. Somon baligini tepsiye yayin ve limon suyu sikin. Tamamini
streg film ile rulo yapin ve buzdolabinda en az 6 saat bekletin. Sonra istediginiz kalinlikta dilimler halinde kesin.
Dilerseniz Fransiz ekmegi ve kremali yaban turpu ile de sunabilirsiniz.
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