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ISPANAKLI RAVIOLI

Sosu:

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 klicUk sogan (ince dogranmig)

1250 gr domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri ayiklanmis ve kugbasi dogranmis)
6 corba kasig domates salcasi

1 tath kasigi seker

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Harci:

15 gr (1 ¢orba kagsiJi) tereyagi

1+1/2 ¢orba kasi§i zeytinyadi

1 klicUk sogan (ince dogranmig)

2 dis sarimsak (dévilmus)

250 gr yagsiz dana kiymasi (iki kez ¢ekilmis)

175 grispanak (haslanip, stizlilerek ince kiyilmig)
30 gr (1/4 su bardagi) kasar peyniri rendesi

1 ¢corba kasigi krema

2 yumurta (iyice ¢irpiimig)

1 kahve kagsi§i hindistancevizi

1 kahve kagiJi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

Hamuru:

250 gr ravioli hamuru (iki ince yufka halinde aciimig)
Suslemesi: 60 gr (1/2 su bardagi) kasar

peynir rendesi 1 ¢corba kasigi maydanoz (kiyilmig)

Sosu hazirlamak igin, zeytinyagi orta boy bir tencerede orta ateste kizdiriniz. Sodanlari koyup, arasira
karisturarak 5-6 dakika, renkleri pembelesene kadar pisiriniz. Domates, domates salgasi, seker, tuz ve biberi
katip kaynatiniz. Kaynayinca atesi kisip, tencerenin kapagini kapatiniz. Sosu arasira karigtirarak 40 dakika, iyice
koyulasana kadar pisiriniz. Tencereyi atesten alip, bir kenara birakiniz.

Harci hazirlamak icin, tereyagi ve zeytinyagi orta boy bir tencerede, orta ateste kizdiriniz. Sogan ve sarmisagi
koyup, arasira karistirarak 5-6 dakika, soganlar pembelesene kadar pisiriniz. Kiymayi katip, arasira karigtirarak
8-10 dakika, rengi hafif kahverengi olana kadar pisiriniz. Ispanagi ekleyip, sik sik karigtirarak 5-8 dakika,
suyunu ¢ekene kadar pisiriniz.

Tencereyi atesten alip, icindekileri orta boy bir kaseye bosal-tmiz. Kasar peyniri rendesi, krema, yumurta,
hindistancevizi rendesi, tuz ve biberi katip iyice karigtiriniz. Hazirladiginiz bu harci bir kenara birakiniz.
Raviolileri ravioli tarifine (bkz. Ravioli) uygun olarak hargla doldurup, pisirdikten sonra stiziiniz.

Once, 1zgaranizi iyice kizdinniz. Raviolileri atese dayanikli isitiimis bir servis kabina aktarip, Ustine domatesli
sosu dokiniiz.

Ustlerine kasar peyniri rendesini serpip, kabi 1zgaraya surerek 5 dakika, peynir eriyip nar gibi olana kadar
pisiriniz.

Kabi 1zgaradan alip, ravioliyi maydanozla sisleyerek servis ediniz.
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