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ISPANAKLI RAVIOLI

Hamuru igin:

4-5 su bardagi kadar un

2 adet yumurta

300 gram 1spanak

Tuzvesu

Igi igin:

1 adet sogan

200 gram beyaz peynir

1 su bardag: lor peyniri

Tuz, karabiber, kirmizi pul biber

Ispanag! ¢ig olarak robottan gecirin. Sikip posasini ve suyunu ayirin. Unu yumurtayi, Ispanak suyunu tuzu ve ilik
suyla bir hamur yogurun. 10 dakika kadar dinlendirin, sonra ince bir hamur agin. Igi i¢in Ispanagin posasinin
icine peynirleri rendeleyin, sogani, baharatlar ekleyip igi hazirlayin. Bu igi hamurun Gzerine sirayla koyup
Uzerine bir hamuru daha kapatin ve ravioli yapar gibi kesip kaynayan suda haslayin. Uzerine isteyen yogurt da
koyabilir.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 27.03.2024
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