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ISPANAKLI POGACA

250 g margarin, 1 subarda@i yogurt, 1 ¢cay bardagi aycicek yagi, 5 su bardagi un, 1 paket kabartma tozu ile
yumusak bir hamur hazirlayin. Ertesi gtini yarim kilo ispanagi dograyin 1 kuru sogan rendelenir 4 yemek kasigi
aycicek yaginda kavrulur. Bir cay kasigi tuz, 1 cay kasigi karabiber eklenir. Arzuya goére peynir katilir. Hamurdan
ceviz kadar parcalar alinir, parmak uglariyla agilir, yarisina i¢ konur kapatilir, tzerine yumurta sarisi surtlir. Orta
dereceli firnda pembe renkte pisirilir.
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