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ISPANAKLI PIZZA

1 adet yumurta

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
1 corba kasig seker

1 cay kasigi tuz

1 paket kuru maya

1.5 su bardagi ilik sit
Aldig1 kadar un

Harci igin:

300 gr. 1spanak

1 adet sogan

1 dis sarimsak

2 corba kagig zeytinyagdi
Uzeri icin:

1 corba kasigi salca

1 cay bardagi sit

50 gram kasar peyniri

Hamur igin verilen malzemeler ile yumusak bir hamur yapin ve 1 saat bekletin. Dogranmis sogani yagda
soteleyin. Sarimsag ve dogranmig ispanaklari ekleyip kavurun ve sogutun. Hamurdan mandalina buyuklGiginde
parcalar alarak unlanmis tepsiye koyup ortalarini havuz gibi agin ve ispanakli karisimdan koyun. Uzerine sit ile
¢irpilmig salga surlin, kasar peyniri rendesi serpin. 200 derece firinda pigirin.
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