Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ISPANAKLI PiZZA

4 Su Bardagdi Un

1 Kip Yas Maya

2 Tath Kasigi Tuz

Bir Miktar Un

4 Corba Kasigi margarin
100 gr i1spanak

4 adet sogan

100 gr kagar peyniri

Mayayi ufalayin. BlyUk bir kasede un ve mayayi karistirin. Yarim su barda@ kadar ilik su, yag ve tuz ilave edin.
Karigimi pltirsiz ve ellere yapismayan bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Dilerseniz yogurma iglemi igin
mikser de kullanabilirsiniz. Hamurun tzerini bir bezle Orterek 1lik bir ortamda 1 saat kadar dinlendirin.

Iki firin tepsisini yaglayip Uzerine un serpin. Firini 225 dereceye ayarlayip dnceden isitin. Hamuru tepsilere yayin.
Hamurlari ispanak ve sogan ile donatip tizerine rendelenmis kagar peynirini serpip firina verin. 25 dakika kadar
pisirin.
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