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ISPANAKLI KREP

Krep malzemesi :

4 corba kasigi un

1 su bardag st

2 adet yumurta

Sos malzemesi :

1 kg sit

2 ¢orba kasiJi un

1 corba kasigi tereyag
1 cay kasigi tuz

ic malzemesi :

1 adet sogan

1/2 kg 1spanak

200 gr beyaz peynir

1 corba kasigi tereyag
1/2 su bardagi kasar peyniri rendesi

Sat, un ve yumurtayi kanstinip krep hamurunu hazirlayin. Bir teflon tavayi gok az yaglayip, kizdinin. Krep
hamurundan biraz d6klp, tavayi hareket ettirin, sallayarak yayin, her iki tarafini da kizartin. Bu sekilde yaklagik
5-6 adet krep elde edin. Bir tencerede sos i¢in, yagda un kavurup, siit ve tuz ilave edin, koyulastigina atesten
alin. Soganla i1spanagi kavurup, beyaz peynir ilave ederek bir har¢ hazirlayin. Bir krep aI|p Uzerine sos sUrun,
harcini koyup, rulo yapin. Bitln krepleri bu sekilde hazirlayip, bir tepsiye dizin. Uzerlerine kalan sosu dékiip,
kasar peyniri rendesi serpistirin. Orta hararetteki firinda Usti pembelesinceye dek kizartin.

ML® Ispanak Puresi icin tiklayin
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