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ISPANAKLI KOLAY BOREK

2 adet yufka

1 su bardag st

2 yumurta

2 corba kagiQi tereyagi
Iciigin:

4 adet taze sogan

100 gram peynir

600 gram ispanak

Tuz, karabiber, cérekotu

Kolay bérek dememin sebebi i¢ harcini hig kavurmadan hazirlandigi igin. Oncelikle yufkayi siit, yumurta ve
erimis tereyagiyla cirpin yufkalari islatin. Ince kiydiginiz ispanagi elinizle ufalayin ve tzerine kiyilmis taze sogani,
rendelenmig peyniri ekleyip i¢ harcini hazirlayin. Sitle hazirladiginiz siviyla yufkalari islatip ispanaklii harci igine
yerlestirip kol béredi gibi katlayin ve tepsiye dizin. Uzerine kalan siviy stirlip bol ¢érekotu serpin. 200 derecede
35 dakika kadar pisin. Dilimleyerek sicak olarak servis yapin.
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