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ISPANAKLI KÖFTE

1 kavanoz Penguen Kavrulmuş Ispanak Konservesi
1 tatlı kaşığı Penguen Biber Salçası
300 gr. yemeklik kıyma
Yarım adet soğan rendesi
1 yemek kaşığı kıyılmış maydanoz
2 yemek kaşığı tereyağı
1 kase süzme yoğurt
Kaya tuzu
Karabiber

Kıymayı bir kaba alın.
Üzerine rende soğanı, kıyılmış maydanozu, tuzu ve karabiberi ekleyip yoğurun.
Hazırladığınız kıymadan top köfteler yapın.
Hazırladığınız köfteleri tereyağında kızartmaya başlayın.
Köfteler kızarırken Penguen Biber Salçasını da ekleyin.
Diğer taraftan Penguen Kavrulmuş Ispanak Konservesini bir tavada ısıtıp servis tabağının altına serin.
Üzerine süzme yoğurdu ekleyin.
Kızaran köfteleri en üste koyup servis edin.
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