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ISPANAKLI KEK

3 yumurta

1,5 su bardagi seker

1 sise maden suyu

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

1 su bardagi ispanak yapragi puresi
Yarim su barda@ (100gr) st

1 paket krem santi

Ispanaklarin yapraklarini yikayip kuruladikdan sonra, robottan gegirin. Ayri bir kapta yumurta ve sekeri iyice
¢irpin. Ardindan sodayi, vanilyay, sivi yagi ve ispanak puresini ekleyin. En son unu ve kabartma tozunu ekleyin
ve yavas bir sekilde karistirin.

Yaglanmis ve unlanmis kek kalibina hamuru dékip, dnceden isitilmig orta hararetli(170-180 derecede) firinda
40-45 dakika igini gcekene kadar pisirin. Firindan gikardiktan sonra sogumasini bekleyin. Soguyunca kekimizi bir
naylon iplik yardimiyla ikiye bélin ve kenar kisimlarini kesip alin. Kestigimiz pargalar robota atip ufalanmasini
saglayin. Yarim su bardag sttle, krem santiyi karistirin ve ikiye bdldigiiniz kekin arasina yarisini stiriin. Kalani
da Uzerine ve yanlarina sUriin. Robottan gecirdiginiz kekin kenarlarini sUs olarak Gizerine serpin.

ML® Nisan Keki icin tiklayin
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Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 11.08.2022
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