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ISPANAKLI KEK

3 adet yumurta

1.5 su bardagi toz seker

1 limon kabugdu rendesi

1 cay bardagi siviyag

yarim ¢ay bardagi sut

1 cay bardagdi ispanak puresi

2.5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Uzerini kaplamak igin hindistancevizi

Karistirma kabina 6ncelikle yumurta ve sekeri alip ¢irpalim. Uzerine sit siviyag ispanak puresi (haglanip
parcalayicidan gegcirilmig) limonu yikayip rende yapalim (yalniz dikkat edelim beyaz kismina gelmesin rende
acllik verir kekinize) kabartma tozu, vanilya ve unu ilave edip ¢irpalim. Bu arada kek kalibimizi yaglayalim, k&git
pegete ile her yerine yag gelmesini saglayalim. Kek kalibimizin her yerine gelmesine dikkat ederek
hindistancevizi ile adeta kaplayalim. Kek harcini hindistancevizli kalibimiza alalim. 170 derecelik firina verelim.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 15.12.2021
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