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ISPANAKLI KADAYIF BOREGI

Malzemeler:

Yarim kilo ispanak
Yarim kilo kadayif

200 gram dil peyniri
200 gram pastirma

25 su bardagi sit

3 adet yumurta

2 adet sogan

125 gram margarin

1 yemek kasigi sivi yag
Yeteri kadar tuz karabiber

Hazirlanisi:

Ayiklayip yikadiginiz ispanagi ince kiyin. Kiigiik dogranmis sogani bir tencerede 1 yemek kasigi sivi yagda
kavurun. Ispanagi ilave edin. Ocaktan indirmeye yakin tuz ve karabiber serpip karigtirin. Yaglanmis firin kabina
kadayifin yarisini yayin. Uzerine pastirma ve dil peynirinin yarisini yayin. Uzerine kavurdugunuz ispanagi,
Ispanaklarin tzerine dil peynirini, pastirmanin kalan yarisini ve ayirdiginiz kadayifi yerlestirip elinizle iyice
bastirin. Bir kapta margarini eritin. llinan margarinle sit, yumurta, tuz ve karabiberi karistirip ¢irpin. Hazirlanan
bu sosu tepsideki kadayifin Gzerine dékin. Firin kabinin GstinG kapatip en az bir saat dinlendirin. (1 gece
buzdolabinda bekletilirse daha lezzetli olur) 200 derecede isitiimis firnda Gzeri pembelesene kadar 30-35
dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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