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ISPANAKLI IRMIK TATLISI

8 yaprak ispanak

6 yemek kasigi irmik

12 yemek kasigi toz seker
1 yemek kasigi bugday nisastasi
2 paket vanilya

4 su bardag st

Kakaolu Muhallebi icin :

2 su bardagi sut

1 yemek kasigi kakao

1 yemek kasigi margarin
2 yemek kasigi un

5 yemek kasigi toz seker
50 gr. bitter ¢ikolata

Ispanak yapraklarini iyice yikayip rondoya koyun. Uzerine yarim gay bardagindan biraz az sicak su ekleyip
rondoda iyice gekin.

Tencereye alin. Uzerine irmik, toz seker, vanilya, nisasta ve sutl ekleyip karistirarak koyulasana dek pisirin.
Islatilmig borcama ddkiip sogutun. ]

Bir tencerede sosu igin sit, kakao, un, toz sekeri karigtirip pisirin. Indirmeye yakin margarini ekleyin. Bitter
cikolatayi ekleyip eritin ve tatlinin Gzerine dékin. Buzdolabinda sodutup servis yapin.
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