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ISPANAKLI GRAVYERLI BOREK ICI

1 corba kasig tepeleme yagd

2 adet orta boy ¢ok ince kiyllmis sogan

500 gram haglanmis i1spanak yapragi, makineden gegirilmis, yoksa ¢ok ince kiyilmig
1/2 tath kasigi tuz

Az karabiber

Az hindistancevizi

1/2 su bardagdi besamel salgasi,

100 gram rende gravyer

1) Bir tencereye yagdi koyup kizdiriniz, soganlari ilave edip, 2-3 dakika karistirarak kavurunuz.
2) Sonra Ispanagi ilave ederek orta ateste rengini kacirmadan karistirarak 4-5 dakika daha kavurunuz.

iyice karigtiriniz.
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