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ISPANAKLI FIRIN MAKARNA

1 paket makarna

500 gram kuzu 1spanak
1 demet taze sogan

3 corba kagsiJ! tereyagdi
3 ¢corba kasigi yogurt

2 dis sarimsak

2 su bardagi sut

2 adet yumurta

Oncelikle makarnalari giizelce haglayin. Bu arada ispanaklari ve taze sogani ince kiyip elinizle ovun. Haglanmig
makarnalari ikiye bollp bir kismini derin bir firin kabina alin.

Uzerine 1spanakli karigsimdan koyup kalan makarnayi da tizerine ekleyin. Derin bir kabin icinde yumurtalari, sttd,
erimis yagi ve yogurdu gizelce ¢irpin. Bu sulu sosu da makarnalarin tizerine bolca dékin. 200 derecede 40
dakika pisirip sicak olarak servis yapin.
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