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ISPANAKLI FINCAN BOREK

Malzeme

- Hamuru igin:

- 2 su bardagi un

- 1,5 ¢ay bardagi su

- 1 adet yumurta

- 1 cay kasigi tuz

- Harci igin:

- 250 g 1spanak

- 1 adet kuru sogan

- 2 yemek kasigl Sana Kase
- 1 su bardagi beyaz peynir
- Muskat rendesi

- Tuz ve karabiber

- Kizartmak icin;

- Siviyag

Hazirlanisi

Ispanagi haslayip, ince ince kiyin.

Kuru sogani piyazlik dograyin.

Derin bir kdseye unu, tuzu ve suyu koyup, iyice yogurun.

Hamur kivamina geldikten sonra zerini temiz bir bez veya havlu kagit ile kapatip, dinlendirin.

Yayvan bir tavada Sana Créme Bonjour u kizdirip, i¢ine piyazlik dogranmig kuru soganlari koyup, soganlar
pembelesinceye kadar kavurun.

Soganlar pembelesince igine kiyilmis ispanaklari, muskat rendesini, tuz ve karabiberi koyup, kavurun.

En son olarak igine rendelenmis beyaz peyniri ekleyip karigtirin, atesten alip harci sogumasi i¢ yayvan bir
tabaga alin.

Tezgaha un serpip, dinlenen hamuru 4 esit bezeye ayirn.

Bezeleri unladiginiz merdane ile agin.

Agilan hamurun yarisinin tGzerine araliklarla hargtan koyup, kalan hamurun yarisini diger har¢li hamurun Gzerine
kapatin.

Harc ortadan kalacak sekilde hamurlarin kenarlarina bastirin.

Bir fincan veya cay bardagi ile borekleri kesin.

Tavada sivi yagi kizdirip, bérekleri kizartin.

Kizaran boéreklerin fazla yagini almak i¢in haviu kagit yaydiginiz tabaga alin.

Borekleri servis tabagdina alip, sicak sicak servis edin.
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