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ISPANAKLI EZOGELIN PILAVI

2 su bardagi arpa sehriye

1 adet Knorr Tavuk Suyu

2 adet sivri biber (kiyilmig)

1 adet dolmalik kirmizi biber (klp-kiip dogranmig)
2 demet 1spanak (kiyilmis)

Muskat rendesi (Hint cevizi)

1 tath kasidi kirmizi pul biber

3 su bardagi (600 ml.) su

3 yemek kasigi aycgicek yagdi

Gekilmis karabiber

Tencerede 3 yemek kasidi aycicek yagini kizdirnp igine dogranmis ispanad, sivri biberi, dolmalik kirmizi biberi
ve arpa sehriyeyi ekleyip sote edin.

Daha sonra igine Knorr Tavuk Suyul?nu ekleyip karigtirin.

En son olarak i¢ine 3 su bardag! suyu, muskat rendesini, kirmizi pul biberi ve ¢ekilmis karabiberi koyup
karistirin. Bir tagim kaynattiktan sonra altini kisip, arpa sehriyeler géz g6z oluncaya kadar tencerenin kapagi
kapali olarak pisirip demlendirin.

Demlenmis ispanakli ezogelin pilavini kagikla hafifce karistirip havalandirdiktan sonra sicak olarak servis edin.
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