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ISPANAKLI ERISTE

1 paket eriste

500 gr ispanak (2 bag )

1 bas kuru sogan

3 dis sarimsak

3 adet sosis

2 yumurta

1.5 su bardagi yogurt

1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri
2 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasigi tuz

Erigteyi makarna hagladiginiz gibi haglayin. Suyunu stzdurGn.

Genis bir tencerede yagi kizdirin. Ince ince dogradiginiz kuru sogani hafifce pembelesinceye kadar kavurun.
Ispanaklari ayiklayip iyice yikadiktan sonra iri pargalar halinde dograyin.

Sosisleri baklava dilimleri seklinde dilimleyin. Sarimsaklar ezip, tuz ile birlikte hepsini harmanlayarak az bir sivi
yagda kavurun ve ispanag! ilave edip kavurmaya devam edin.

Hasladiginiz erigteyi yagladiginiz firin kabina dékiin ve diizgtince yayin. Gzerine ispanakli karisimi ilave edin.
Rendelenmis kasar peynirinin yarisini tzerine serpin.

Yodurt ile yumurtalar karigtirarak ¢irpin ve kasar peynirinin Gzerine dékip iyice yayin kalan kagsar peynirini de
en Ustine serpin.

180 dereceye ayarli firinda pisirip sicak servis yapin.
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