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ISPANAKLI BOREK

500 gr. 1spanak

3 adet yufka

2 adet sogan

Tuz

1/2 ¢ay bardag@i sivi yag
1 cay bardagi ceviz

Yufkalari yayip sekiz esit liggene bélin. ince kiyilmis sogani yagda kavurun. Uzerine kiyilmig 1spanak ve tuzu
ekleyin. Ispanak pisene kadar kavurun. Ocaktan alip ¢ekilmis ceviz ekleyin. Birer ¢cay bardagi zeytinyagdi ve
suyu karigtinp yufkalari islatin. Ispanakli hargtan koyarak sigara béredi gibi sarin. Tepsiye dizip Uzerlerine
yumurta sarisi strtin. 200 derece firinda pisirin.
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