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ISPANAKLI BOREK

Malzeme:

1 blyUk k&se yumusak beyaz peynir
1 kg. 1spanak

1,5 su bardagi kasar rendesi
1 adet yumurta

50 gr. margarin

1,5 su bardagi un

1/2 It. siit

Tuz

Hamuru igin:

50 gr. margarin

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

2 su bardagi un

1 kaslk yas maya

Yapiligt:

1 kagsik ilik suda mayay! eritin. Tuzu ilave edin. Unun igine sivi yag ve margarini koyup, mayayi dokin ve
yogurun. Yagli kdgida sarip, buzdolabina koyun. Ispanaklari yikayip, haslayin. Suyunu stizip, dilimleyin. Igine
peynirleri katip, karigtirin.

50 gr. margarini eritip, 1/2 bardak un ile kavurun. Yavag yavasg situ ilave edip, tuzunu dokin. Bu karigimi
Ispanaklara ilave edip, giizelce karigtirin. lyice soguyunca 1 yumurta sarisini koyup, karigtirin. Beyazi
kopurinceye kadar ¢irpip karistirin. Dolaptaki hamuru alip, tige bélin. Ust Gste koyup, merdane ile agin. Bir
yufkay birakip, 2 yufkay! Gst Uste yaglanmig, unlanmig yuvarlak ve yiksek borcama yayin. Igini dégeyin, kalan
yufkayi Gzerine kapatin. Uzerine 1 adet ¢irpilmis yumurta sarip kizgin firinda pisirin.
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