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ISPANAKLI BOREK

Malzemeler

250 gram margarin,

2 ¢orba kasgi yogurt,

1 bardak 1k su,

2 ¢orba kasiJi siviyag,
2 corba kagsiJi sirke

3 adet yumurta (bir tanesinin sarisini ayirin),
1 paket kabartma tozu.
Iciigin:

Yarim kilo ispanak,

2 adet sogan,

Tuz, karabiber,
kirmizibiber.

Yapiligi

Boregin ilk olarak i¢ harcini hazirlayin. Temizlenmis, yikanmig ispanaklari bir kenarda birakin. Sogani yemeklik
dograyip kavurun. Daha sonra ispanaklari ilave edip baharatlar koyun Ve sogumaya birakin. Hamur yogurma
kabina unu eleyin ve tuz ekleyip ortasini havuz, gibi a¢in ve malzemeleri koyup yogurun. Hamuru yaklasik 20-25
dakika kadar dinlendirin. Hamuru ikiye ayirip oklava ile yuvarlak agin. Ortasina daire sekli verin. Kenarlarindan
ticgen Gggen kesip arasini yaglayip karsilikli kenarlari katlayin. Buzdolabinda en az yarim saat kadar dinlendirin.
Dolaptan ¢ikinca merdane ile 2 tepsi blyukliginde agin. Igerisine i1spanakli har¢tan i¢ koyun. Diger hamuru da
Uzerine koyun. Kare seklinde kesip Uzerine yumurta sarisini stiriip yaglanmis tepsiye koyup 170 derecelik firnda

pisirin.
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