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ISPANAKLI BAKLAVA BOREK

1 paket hazir baklava yufkasi
Yarim kg ispanak

1 adet kuru sogan

1 kahve fincani siviyag

1 cay kasigi tuz

Yaglamak igin:

3 corba kagigi tereyagi
Uzeriicin 1 adet yumurta

Ici hazirlamak igin 1spanaklar yikanir ve saplariyla birlikte dogranir. ince kiyilmig sogan siviyagda pembelestirilir.
Hizl ateste ispanaklar atilir, tuz eklenir ve yumusayana kadar pisirilir. llk baklava yufkasi tezgaha serilir. Uzerine
eritilmig tereyadi strGllr. ikinci Gizerine konur, tereyadi gezdirilir. Uglincl yufka konur. Yag siirmeden
uzunlamasina ispanakli i¢ birakilir ve rulo yapilir. Rulo bicakla 3 parmak eninde kesilir. Yaglanmis tepsiye dizilir.
Malzeme bitene kadar ayni islemler tekrar edilir. Uzerlerine ¢irpilmis yumurta sirGlir. 190 derece firinda
kizarana kadar pigirilir.
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