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ISPANAK SOSLU MAKARNA

Malzemeler

1 paket burgu makarna
Yarim kilo i1spanak yapragi
3 yemek kasi§i tereyagi

3 yemek kasigi un

1,5 su bardagi st

100 gr kasar peyniri

1 cay kasigi muskat rendesi
Yeteri kadar tuz

Tarifi

Makarnayi kaynar tuzlu suda haslayarak sizln. Tereyagini tencerede eritip igerisine unu ilave edin. Hafif
pembelegince igerisine siitl ilave edin. Ispanak yapraklarini yikayip ince kiydiktan sonra sitlii sosa ekleyin. 10
dakika devamli karigtirarak pisirin. Igerisine tuz ve muskat rendesi ilave edin.

Makarnayi servis tabagina alip Gzerine 1spanak sosunu dokiin. Kagar peynirini rendeleyip tzerine serpin. Servis
tabagina aldiktan sonra da sicak olarak servise sunun.

ML® Ispanakli Makarna icin tiklayin
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