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ISPANAK KOKU SALATASI

250 Gr. Ispanak koku

1 Bardak su,

1 Limon,

1 Cay bardagi zeytinyagi,
yarim turp

Yumurta

Yarim demet maydanoz,
Zeytin,

Yeteri kadar tuz, karabiber.

Ispanak koklerini ayirarak iyice yikayip, bir tencere igerisindeki tuzlu suda haglayiniz. Hagladiginiz kokleri bir
tabaga aliniz. Servis tabagina muntazam olarak diziniz. Uzerine tuz, zeytinyagd, limon karigimini gezdiriniz.
Karabiber serpip, arzuya gore tzerine pismis lop yumurtay! dilimler halinde, birkag zeytin ve rendelenmis turp ile
susleyiniz.
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