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ISPANAK KOKU CORBASI

1 adet sogan

5 su bardagi su

1 corba kasigr margarin
1 kg. Ispanagin sap kismi
1 kase kirmizi mercimek
1 cay bardagi piring

1 adet domates

1/2 limonun suyu

2 dig sarimsak

Nane

Kirmizibiber

Tuz

Sogani yemeklik dograyin. Tencereye alip suyu ve margarini ilave edin. Kiiglk dogranmig ispanak saplarini,
mercimegi, rendelenmis patatesi ve tuzu katip gorbay kaynatin. Kaynayinca pirinci ilave edin. Piringler pisince
ocaktan alin. Limon suyu, dévilmis sarimsak, kirmizibiber ve naneyi karistirarak gorbanin tzerine gezdirin.
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Fotograf "gezmece" tarafindan génderildi. 30.11.2020
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