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ISPANAKLI CORBA

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

5 bardak et suyu veya tavuk suyu,

300 gram ispanak,

2 yumurta,

2 ¢orba kagsig! kurutulmus ekmek tozu,

2 corba kasiJi rendelenmis kager peyniri veya tulum peyniri,
1 fiske cevz-i bevva,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi:

Ispanagi temizleyip bol akarsuda iyice yikadiktan sonra kaynar tuzlu suya atip diriligini kaybedecek kadar
hasamali. Sonra suyunu stzip ince ince kiymali.

Beri yanda iki yumurtayi ¢cirpmali. Buna sirasiyle ve ¢irpmaya ara vermeksizin peyniri, ekmek tozunu, cevz-i
bevvayi, tuz ve karabiberi katmall.

Et suyunu kuvvetli bir atese koyup ilit-m.ali. Et suyu iliyinca bundan bir bardak kadarini almali ve tencerenin
altindaki atesi ortaya gore ayarlamal.

llik et suyunu, yumurtal karisimi gabuk ¢abuk karigtirirken azar azar katmali sonra iIsinmaya baglayan et
suyunun igine dékmeli.

Tenceredekileri gabuk ¢abuk karigtirarak i1spanagi da attiktan sonra karistirmaya ara vermeksizin
tenceredekileri bes dakika kaynatmali. Sonra gorba servis kasesine bosaltmall ve sofraya ¢ikarip servis
yapmall.
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