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ISPANAK CORBASI

600 gr ayiklanmis 1spanak
1 blyUk sogan

1 dis sarimsak

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
500 ml et suyu

Tuz. karabiber

200 gr sut kremasi

2 yumurta sarisi

Ispanagi irice dograyin. Sogan ve sarimsagi ki¢uk kipler halinde dograyin. Bir tencerede tereyagini eritin.
Sogan ve sarimsag! yagda kavurun. Karigima bir miktar su ile ispanagi ve et suyunu ilave adin. Tuz ve
karabiberle tatlandirin. Kisik ateste 10 dakika pisirin. 100 gr kremay! ¢irpip bir kenarda bekletin. Kalan sit
kremasini yumurta sarilarini ilave edip cirpin. Tenceredeki karigimi ince bir stizgegten gegirin. Gorbay! bir kez
daha kaynatin ve ocaktan alin. Yumurta ve kremali karisimi ekleyin. Bu sirada ¢orbanin kaynamiyor olmasi
Onemli, aksi halde yumurta sarisi katilasir. Son olarak ayirdiginiz kremayi ¢corbaya karigtirin. Dilerseniz tzerine
ay cekirdekleri serpip hemen servis edin.
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