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ISOT (SANLIURFA)

Kirmizi Urfa isotu
Tuz
Zeytinyad!

Saplari ve tohumlari temizlenen ve ikiye bélunen isotlar seffaf naylon torbalarin igine konur. Glinese serilir
Uzerine tuzlu su dékulir. Gunduzleri terde kalan isotlarin geceleri hava almalari ve kiflenmemeleri igin Uzeri
acllir ve surekli kontrol edilir. Rengi kararan ve kuruyan isotlar tokmakla dévilerek toz haline getirilir. Lezzetli
olmasi icin Uzerine zeytinyad dékullr ve saklanir.
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