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ISLIM KEBABI

4 patlican

1 kuzu kol

4 corba kasig margarin

1 sogan

1.5 ¢orba kasidi domates salgasi
1 su bardagi su

2 domates

2 sivri biber

1 cay kasigi tozseker

Tuz, karabiber

Kuzu kolu 5 pargaya ayirin. Soganlari kiyip margarinde pembelestirin. Etleri ilave edip kavurun. Salga, su, tuz ve
karabiber ekleyip karigtinn. Etler yumusayincaya kadar kisik ateste pisirin.

Patlicanlari uzunlamasina ince dilimleyin. Tuz serpip acisini ¢ikari, yikayip kurulayin. Siviyagi tavada kizidirp
patlican dilimlerini kizartin, havlu Gzerine alip fazla yagini gektirin.

Ikiser patlican dilimini, uglari disarida kalacak sekilde kiiclk kaselere ¢capraz yerlestirip ortasina bir parca et
koyun. Patlican dilimlerinin uglarini kivirarak etlerin (zerine kapatip bohga sekli verin.

Birlesme yerleri altta kalacak sekilde tepsiye dizin. Uzerlerine birer domates ve sivri biber pargasi yerlestirip
kidrdanla tutturun. Etleri pisirdiginiz redeki sosu ekleyip orta isili firinda pisirin.
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