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ISLI ELMALI KEK

2 adet elma

1 blyUk cay bardad seker
1 tath kasidi tereyad

Kek icin:

3 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 tath kasigi kabartma tozu
1 paket vanilya

1 su bardagi yogdurt

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 su bardagi un

Celik tavaya seker konur, kisik ateste yavags yavas erimeye birakilir. Bu arada elmalar soyulur, orta incelikte
dilimlenir. Eriyen sekere tereyagi eklenir. Elmalar da ilave edilir, yavagca karigtirilir ve ategten alinir. Hemen
yaglanmig kek kalibina dokaltr ve duzeltilir. Uzerine kek karigimi dékilir. 165 derece firinda 50 dakika pigirilir.
Finndan ¢iktiktan 10 dakika sonra servis tabagina ters ¢evrilir.
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